Anexo 1

Flujo de Caja

Costos Fijos Gastos Fijos Gastos variables Unitario ostos Variables Unitario|
Rubros S Rubros S Rubros S Rubros
Cocinero S 2.000.000 Arriendo S 1.300.000 Decoracion & 300 Azucar S 125
Luz S 150.000 Internet S 150.000 Huevos S 1453
Agua S 150.000 Publicidad S 500.000 Leche $ 2.285
Repartidor S 1.200.000 Internet S 240.000 Polvo para il $ 33
Amortizacion de la Inversion $ 387.500 Sal $ 5
Ganancia Administracion S 2.400.000 Harina S 748
Hosting S 45.000 Margarina | § 206
Zanahorira | § 590
Nueces S 689
CajasdeCal § 1417
$ 3.500.000,00 $ 5.022.500,00 $ 300,00 $7.550,92
|Margen Contribucién § | 5; 47.149 | Inversion
Margen contribucién % | 85,73%| Rubros
Pagina web 2000000
operativo [Punto Equilibrio $ [s 6.689.950 | Horno 2300000
|Punto Equilibrio U | 122 | Utencilios Cocina__| $ 5.000.000,000
— [Punto Equilibrio $ [s 9.941.604 |
|Punto Equilibrio U | 181 | Total Inversion $  9.300.000
Anexo 2

Flujo financiero

Costeo de producto - servicio para serie minima

FLUJO DE TESORERIA | 1

Gastos Adminitrativos y Operacionales $ 2.622.500
Hosting $45.000
Arriendo $1.300.000
Publicidad $500.000
Internet $240.000
Amortizacion $ 387.500
Internet $150.000

Ganancia




Flujo financiero

Anexo 3

Para la serie minima se necesitan $2.622.500 de gastos Administrativos y Operacionales

donde se gastaron 500.000 de publicidad para la marca, con esta realizacion de publicidad se

buscé llegar al alcance de futuros clientes potenciales al corto y mediano plazo.

Presupuesto y estados financieros para el lanzamiento

Flujo de Caja

Makro y Pricesmart Producir 1 Unidad Unidades que necesito  |Total

Azucar 2500|gramos 20900| S 8 15) S 125
Huevos 30|unidades 10900| S 363 4/ s 1.453
Leche 37,1954|0Onzas X 6u 20400| S 91 25| S 2.285
Polvo para Hornerar 1000|gramos 10900| S 11 3] S 33
Sal 500|gX25u 20500( S 2 3| $ 5
Harina 50000|gramos 93500| S 2 400| S 748
Margarina 35000|gramos 45100| S 160| S 206
Zanahorira 1000{gramos 2950 $ 200| $ 590
Nueces 1000|gramos 45300( $ 46 15| S 689
Cajas de Cartdn 24|Unidades 34000| S 1.417 1 S 1.417

Total $ 7.551

Anexo 4

El presupuesto para producir una unidad es de $7551 de acuerdo con los ingredientes que

se necesitan para realizar la torta, de acuerdo con esto se cuenta con el presupuesto para realizar

la torta, de acuerdo con el precio de la torta se puede garantizar un futuro presupuesto para las

tortas.



